


LASS DICH
INSPIRIEREN

ERWEITERE
DEINE FAHIGKEITEN
AM GRILL

EIN KURS FUR
JEDEN GESCHMACK

Lass dich inspirieren und erweitere deine Grillkiinste
bei der Zubereitung eines ganzen Meniis auf dem Grill.

WEBERS
GRILL-
KLASSIKER

Wir haben die klassischen Grillfavoriten in einem kostlichen
Meni kombiniert. Dieses Mentu lasst keine Wiinsche offen.

VORSPEISE Geraucherter Lachs mit Wasabi

HAUPTGANG Schweinebraten mit Spiralkartoffel-SpieBen
und gefiillten Pilzen

SNACKS Bierdosen-Hahnchen / Steak / Pizza ,Italian Style*

DESSERT Schokoladenkuchen und gegrillte
Schokobananen

AUS ALLER
WELT

Wir grillen uns durch die Kiichen 5 verschiedener Lander. Von Hoisin-
Chicken Wings nach asiatischer Art bis zu dem nordafrikanischem
Pfannengericht Shakshuka. Oder wie ware es mit australischem
Lamington Cake mit einer Ummantelung aus Kokosflocken?

VORSPEISE Blini mit Salat von gerducherter Roter- Beete
HAUPTGANG Steak mit Chimichurri und Gemiise-Quesadillas
SNACKS Tom Kha Gai / Shakshuka / Hoisin-Chickenwings
DESSERT Lamington Cake mit gegrillter Kiwi

STEAK
& BURGER

Hier werden Grilltraume wahr: Dieser Kurs bietet alles,
was sich Fleischliebhaber wiinschen.

VORSPEISE Philly Cheesesteak mit Hiihnchen

HAUPTGANG Koteletts und Karree vom Schwein mit SiiBkartoffel
~Smashed Potatoes” und gefiillten Tomaten

SNACKS T-Bone-Steak mit Rauchersalz /
Brie- & Bacon-Burger mit Gemiisechips /

DESSERT SiiBe Burger

WINTER
GRILLEN

Ab Oktober 2019 erwartet Sie ein verfihrerisches Winterment vom Grill.
Unter Anleitung des Grillmeisters zeigen wir Ihnen, dass es sich lohnt,
auch im Winter [hren Grill zu nutzen.

VORSPEISE Karotten-Ingwer-Suppe mit gerau-chertem Frischkése,
dazu Brot mit Kasefiillung

HAUPTGANG Gegrillte Schweinekoteletts mit Apfelchutney, Bacon
und Rosenkohl-SpieBen, dazu Rostkartoffeln mit Parmesan

SNACKS Pute mit Lebkuchenglasur und gebratenem Rotkohl
DESSERT Hasselback-Apfel mit Vanillesauce
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STEAK & BURGER

FRAG NOCH HEUTE
NACH DEN NACHSTEN
TERMINEN

WINTER
GRILLEN

GRILL-
KLASSIKER

JEDER TEILNEHMER ERHALT EINE
WEBER GRILLSCHURZE, DAS REZEPTHEFT i\

ZUM KURS UND EIN ZERTIFIKAT

I
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Der Handler ist der Organisator des Weber Grillkurses
und damit der Vertragspartner fiir die Kursteilnehmer.

Weber =




